Bruschetta 7.90

Parmigiana Melanzane 12.90
Auberginenauflauf der neapolitanischen Art

Lasagne alla Bolognese 15.90

passionierte originale Lasagne mit BolognesesofBe

Insalata Rossini 14.90
gemischter Blattsalat mit Thunfisch, Ei, Zwiebeln,

Tomaten Gurken, Paprika, Schinken & Kase

Insalata Caprese 14.90
mit Mozzarella di Bufala und einer Tomatenvariation auf Blattsalat

Insalata di Cesare 18.90
passioniert zubereiteter Ceasar-Salat mit Hahnchenstreifen

Burrata con pomodorini 14.90

mit Burrata und einer Tomatenvariation auf Rucola

Calamaretti fritti 17.90
frittierte Baby-Calamari mit Zitrone

Bresaola 18.90
dinngeschnittene Rinderscheiben auf Rucola & Parmesan

Vitello Tonnato 18.90
diinngeschnittenes Kalbfleisch mit feiner Thunfischcreme

Antipasti &ssini 19.90
ltalienische Vorspeisenplatte nach Rossini-Art mit feinem

Wenn Du Dir sagst Salame, Formaggi und Gemiise
Alles ist vorbei
Wenn Du nicht glaubst
Sie ist immer treu
Dreh Dich einmal um
Schau in ihr Gesicht
Und Du wirst sehn:

Tranen ligen nicht

- Toni Di Sciascio



(Alelier oo

Pl1Z/ZA

ngﬁw@ 12.90

Margherita mit Mozarella

Spianale romana delee 14.90

mit original feiner Salami aus Lazio, Rom

Spianala remana piceanle 14.90

mit original scharfer Salami aus Lazio, Rom

Proseicallc e<lle « M 15.90

mit gekochtem Schinken und Pilzen

Spinachi o %W'é’” 16.90

mit Spinat und Gorgonzola

Purrale 17.90

mit Buratta, Cherry-Tomaten und Rucola

Rueola crace ¢ paresan 17.90

mit frischem Rucola, Parmaschinken und Parmesan

Tartufo Nero

Getruffeltes Eis mit Kakao- und Vanille-Kern

Tiramisu

Die italienische Note der abwechselnden Schichten von

Loffelbiskuits und einer sagenhaften Creme aus Mascarpone

Panna Cotta

W%MWWW 17.90

mit gegrilltem Gemuse

W&&f% 17.90

mit Thunfisch, Zwiebeln

Sapte o NMeare 17.90

mit Kapern, Sardellen und schwarzen Oliven

W%W 18.90

mit Mortadella, Pistazien und Burrata

WW 18.90

mit Bresaola, Rucola, Cherry-Tomaten und Burrata

Fradle Lo Were 19.90

mit den feinsten Meeresfrichten ltaliens

DO
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Trattoria QW- eine individualistische Gastronomieumsetzung des Hauses DI SCIASCIO

Instagram & Facebook

@disciascio.co & @disciasciofood



